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Zaczeto sie od bakalii...

- Kilka lat temu, razem z mezem, wpadlismy na po-
myst stworzenia sklepu z bakaliami, orzechami i ziar-
nami.. Ale takim, gdzie jako$¢ odgrywa kluczowa
role. Produkty dostepne w marketach pozostawiaja
czasem wiele do zyczenia.. Od kilkunastu lat pro-
wadzimy firme zajmujaca sie importem i eksportem
dodatkéw piekarniczych, ziaren oraz czyszczeniem
siemienia [nianego. Mielismy dostep do najlepszych
producentow nie tylko w Polsce, ale z catego $wiata.
Stworzenie wtasnej marki, matych paczek - konfekgji
- wydawato sie kolejnym krokiem. Musielismy roz-
budowac zespdt izatrudni¢ nowe osoby z doswiad-
czeniem w marketingu. Udato sig, oczywiscie nie bez
przeszkod, uruchomi¢ nasz sklep internetowy www.
frutavita.pl. Oferta naszego sklepu urosta z
kilkudziesieciu do kilkuset produktow. Stale poszu-
kujemy nowych, ciekawych i zdrowych artykutéw -
godnych polecenia i sprébowania” - dodaje Elzbieta

Sawicka-Katolik — wspotwtasciciel firmy.

ZDROWE ODZYWIANIE
JEST PYSZNE
Rodzynki, suszone sliwki,
morele, orzechy, dakty-
le czy migdaly, to juz nie
tylko produkty kupowane
przed $wietami. Stanowia
doskonala alternatywe dla
tradycyjnych stodyczy. Do-
datkowo zawierajg wiele
cennych witamin, zdro-
wych tluszczdw oraz bial-
ko. Wykorzystywane sg do
wypiekéw, ale same w so-
bie sa swietna przekaska.
Bakalie, ziarna zajmuja
wazne miejsce w pirami-
dzie zdrowego zywienia.
Powinni$my je spozywac
codziennie! Oczywiscie w
rozsadnych ilosciach gdyz
sg kaloryczne. Szczegélnie
teraz, w okresie jesienno-
-zimowym, dostarcza nam
cennych witamin i minera-
téw. Orzechy brazylijskie
np. sa skarbnica selenu
— pierwiastka poprawiaja-
cego prace mozgu. A juz
jedna porcja tego egzotycz-
nego przysmaku poprawia

profil lipidowy.

Bakalie zawieraja blon-
nik, potas, magnez, wita-
mine E czy kwas foliowy.
Suszone owoce pomagaja
zapobiega¢ rozwojowi ko-
mérek nowotworowych i
chronia od zawatu serca.
Lagodza réwniez dolegli-
wosci zoladkowe. Suszone
sliwki i morele dostarcza-
ja duzo pektyn, czyli roz-
puszczalnego  blonnika
zwiekszajacego objetosc¢
w zotadku, wywotujacego
uczucie sytosci i wspoma-

grudzien 2020

gajacego prawidlowe funk-
cjonowanie jelit. Orzechy
zapewniaja solidna dawke
nienasyconych  kwaséw
thuszczowych, ktére do-
skonale wplywaja na kon-
centracje.

SZUKAJMY JAKOSCI
—Jako$¢ bakalii ma ogrom-
ne znaczenie. Chcac kupié¢
dobry produkt nie zawsze
musimy wybiera¢ produkty
oznaczone znaczkiem BIO.
Wazny jest kraj pochodze-
nia i sktad. Najgorszym
wyborem s3 orzechy i su-
szone owoce dostepne na
wage w supermarketach.
Ich jakos$¢, $wiezos¢ oraz
sposéb  przechowywania
pozostawiaja wiele do
zyczenia. Zawsze nalezy
zwraca¢ uwage na etykiete
produktu. Nasze produkty
marki Frutavita wybieramy
z najwieksza starannoscia
i dbatoscia o zachowanie
wszystkich waloréw ja-
kosciowych i smakowych
—podkresla dyrektor sprze-
dazy i marketingu Dariusz
Kaminski.).

JUZ NIE TYLKO
BAKALIE
Wprowadzajac ~ nowy
asortyment do naszego
sklepu, szukamy takiego,
ktéry jest korzystny dla
naszego zdrowia. Przy-
gotowujac go do sprzeda-
Zy nie ingerujemy w jego
sktad. Dbamy o warunki
magazynowania naszych
produktéw. Opieramy sie
na zasadzie FIFO (First In,

First Out) dzieki czemu
produkty wysytane do na-
szych klientéw sg swieze.

W naszej ofercie, oprécz
bakalii, znajduja sie mie-
dzy innymi:
e zimnotloczone oleje
-z czarnuszki, dyni,
ostropestu itp.

e kasze, ryze, nasiona
roélin strgczkowych

* pasty orzechowe i dakty-
lowe

* syropy z agawy, klono-
wy, daktylowy

¢ stodycze bio

* suszone mieso wotowe,
drobiowe

*miody z certyfikowanej

W7
FRUTAVITA

KWINTESENC]A
SMAKUY

pasieki

* chatwy stodzone mio-
dem lub ksylitolem

* mak niebieski i biaty

* przyprawy bez sztucz-
nych barwnikéw i kon-
serwantéw

* smalce: kaczy, gesi

* kiszonki naturalne w
stoikach

* suplementy diety

* octy, musztardy
Jeste$my otwarci na
propozycje produktowe
naszych klientéw i chetnie
korzystamy z ich sugestii.

Zapraszamy na zakupy
online, a takze do naszych
sklepow stacjonarnych!

Z NATURY DLA ZDROWIA

B PESTKI, ZIARNA
B BAKALIE, ORZECHY
B SUSZONE OWOCE

B Pt ATKI

B SUSZONE MIESO

B OCTY

B DLACZEGO FRUTAVITA?

E@

B KASZE, RYZ B PRZYPRAWY
B SUPLEMENTY DIETY ® OLEJE

B CUKIER, StODZIKI B MIODY

B MAKI B PASTY

m SMALCE m OLIWY

B StODYCZE B PRZEKASKI

5000 zrealizowanych zamoéwien

®) opiNeo- 100% zadowolonych Klientow

allegro

o
AR

Liczne promocje

SKLEP INTERNETOWY

m www.frutavita.pl

SKLEPY STACJONARNE:

B Kietrz, ul. Okrzei 21, godz. 7°° - 15%°

B Oborniki Sl., ul. Dworcowa 14, godz. 8% - 16

Sklepy czynne od poniedziatku do pigtku

B KONTAKT

Frutavita Sp. z o.0. Sp. k.
9 ul. Okrzei 21
48-130 Kietrz

@ tel. 698 112 000
sklep@frutavita.pl

99,9 % kupujacych poleca nasze produkty

Darmowa dostawa przy zakupach powyzej 200 zt
oraz natychmiastowa wysytka

(dostawa do 24h przy zakupach do godz. 12.00)

facebook.com/frutavitapl
instagram.com/frutavitapl
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Zaklad przetworstwa rybnego Neptun.

Jedzmy ryby na zdrowie!

Neptun - zaklad prze-
tworstwa rybnego z
Czyzowic, przetwa-
rzajacy  specjaly
rybne na najwyz-
szym poziomie.
Promujemy spo-
zycie ryb, ktore jest
atutem zdrowego sty-
lu zycia. Wierzymy w to,
ze jesli mamy odzywiac sie
zdrowo, to towary, ktore ofe-
rujemy, stang sie dla naszych
klientéw produktem, po ktory
beda siegali chetniej i czesciej.
Szczegdllnie w ostatnim czasie,
kiedy troska o nasze zdrowie
jest niezwykle wazne.

Koncentrujemy si¢ na roz-
woju nowych pomystéw
na ryby i kreatywnym
wdrazaniu wspol-
czesnych produktow
wysokiej jakosci. Klu-
czem do sukcesu firmy
i zadowolenia naszych

NORIVA \,
<

18P PRy,

Kklientéw jest zasada, ktéra
D kierujemy sie od poczat-
&) kuistnienia firmy- ja-

sie dla nas przede

wszystkim wysokiej
jakosci, nieszkodliwe
dla $rodowiska surow-
ce, ktére przetwarzamy

nowoczesnymi metodami.

Troski i zyczenia naszych klien-
tow sa dla nas réwnie wazne, jak
jakos¢ naszych rybnych specjatow.
Z tego powodu oferujemy produk-
ty najwyzszej jakosci, dostosowa-
ne do indywidualnych potrzeb.
Wszystko co robimy stuzy temu,
aby ich wspierac.

Neptunjest firmg rodzinna, ktd-
ra powstata 1986 i przez
dwa pokolenia jest za-

rzadzana rodzinnie.
Jestjedna zwiodacych
firm w branzy rybnej
na terenie potudniowej
polski,awnaszym regio-

nie jedyna, ktéra swoje -
produkty wedzone do-
starcza do lokalnych
sklepéw na terenie
gornego Slaska oraz
narynek ogolnopolski.

W roku 1998 firma
rozbudowata swoj park ma-
szynowy i zaczela dostarczad prze-
twory rybne czotowych polskich
producentéw do sklepéw detalicz-
nych na naszym terenie.

Neptun jest wlascicielem marki
Noriva, ktéra stawia na funkcjo-
nalnos¢ i nowoczesnos¢. Swoje
produkty kieruje do rodziny, kté-
ra zyje aktywnie i ktérej filozofia
jestzdrowe zycie i zdrowe zywie-
nie. Noriva stawia na jakos¢
produktéw spozywanych
,w biegu”. To znaczy,
Ze nie wymagaja one
celebracji i dtugiego
czasu przygotowania.
,Wierzymy, Ze mozna
myslec¢ inaczej i dzieki

takiej  posta-
wie od lat
. tworzymy
zdrowe pro-
dukty, bez
konserwan-
téw, smaczne \7
dla konsumenta. ’
Stawiamy na funkcjo-
nalnos¢ i nowoczesnosc.
Nasze produkty kieruje-
my dla rodzin, ktdre zyja
aktywnie i ktorych filo-
zofia jest zdrowe zycie i
zdrowe zywienie. Nori-
va gwarantuje najwyzsza
jakos¢ produktow, ktére
jednoczes$nie nie wyma-
gaja diugiego czasu

dla NEPTUN Panic Sp. j.
Czyzowice

Za produkt o nazwie
MAKRELA WEDZONA

Przyznany w programie “Doceri Ppolskie”

. e (o .
S
i | e A

Historia firmy

Kamienie milowe od 1986 do dzis:

* 1986 - rozpoczecie dzialalnogci

* 1989 - uruchomienie smazalni
ryb

* 1998 - szerokie i profesjonalne
rozpoczecie bezposrednich

dostaw do grupy klientéw
detalicznych

przygotowania”
— méwi Mi- * 2007-budowa nowego
chat Panic, biurowea oraz magazynéw
wspétwia- logistycznych
Sciciel firmy * 2012 - powstanie marki Noriva
Neptun.

* 2013 -budowa nowoczesnego
zakladu przetwérstwa rybnego

Nasze produkty kupisz: Przystan Rybna Noriva, Wodzistaw Slaski ul. Zamkowa
Kontakt: www.noriva.pl | e-mail: biuro@noriva.pl | tel. 32 4513158

SPEEDCOOK - jedno urzadzenie, nieograniczone
mozliwosci gotowania!

Wszystkie czesci mecha-
niczne polskiego wielofunk-
cyjnego robota kuchennego
Speedcook sa produkowane
w Mielcu przez nasz zaklad
Rpol. Urzadzenie zastepuje:
maszynke do mielenia, wage
kuchenna, shaker, malakser,
robot planetarny, blender,
mikser oraz parowar. W Spe-
edcooku z latwoscia mozna
przygotowa¢ puszyste cia-
sto drozdzowe, skruszy¢ 16d,
zmieli¢ mieso, ubié¢ biatka,
przygotowac¢ caly obiad na

parze, a to tylko czes¢ jego
mozliwosci! Maszyna jest do-
stepna na rynku od ponad 15
lat. Udzielamy 3-letniej gwa-
rancji na urzadzenie, a na
jego silnik nawet 5 lat gwa-
rancji.

Speedcook umozliwi spraw-
ne przygotowanie domowego
ciasta na pizze, chleb, biszkopt,
piernik a nawet na makaron,
szeregu roznych zup, domo-
wych zmielonych przypraw,
koktajli czy drinkéw.

Jako jedyni posiadamy w pelni

HISTORIA FIRMY

Historia firmy Rpol
siega 1959 roku, kiedy
to w Mielcu powstat
Rzemieslniczy Zaktad
Elektromechaniczny,
specjalizujacy sie w
produkgji elementéw
z tworzyw sztucznych
i w obrébce plastycznej
metali. Jako Rpol dzia-
tamy od 1995 roku.

zabudowany garnek, uniemozli-
wiajacy poparzenie sie najmtod-
szym uzytkownikom. Speedcook
posiada mechaniczne zaczepy
zabezpieczajace przed urucho-
mieniem urzadzenia bez lub
ze zle zamknieta pokrywka.
Wszystkie elementy naszego ro-
bota mozna bezpiecznie my¢ w
zmywarce. Dodatkowa naklad-
ka malakser umozliwi spraw-
ne przygotowanie przetworéw
poprzez krojenie na plasterki i
szatkowanie. W zestawie otrzy-
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masz naktadke do gotowania na
parze. Dodatkowo umozliwiamy
wypozyczenie urzadzenia za w
pemi zwrotna kaucja. Przekonaj
sie bez zobowigzan jakq pomoca
w kuchni jest Speedcook!
Speedcook to nie tylko robot
kuchenny, ale réwniez ciagle
rozwijana ogdlnie dostepna
baza przepiséw, zawsze gotowe
wsparcie techniczne i dostepne
czesci zamienne. Serwisujemy

urzadzenia, ktérych wiek osia-
gnat nawet dwucyfrowa liczbe.
Dodatkowo w ofercie posiada-
my urzadzenie dedykowane do
gastronomii: Speedcook PRO,
ktéry posiada obudowe wyko-
nang ze stali nierdzewnej oraz
mozliwo$¢ tworzenia i edygji
przepiséw. Zostal wyposazony
w mocniejszy silnik przeznaczo-

ny do cigglej pracy.

www.rpol.com.pl | www.speedcook.pl
www.facebook.com/SpeedcookPL

RYpol [@speedcook
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OLE) GLUBCZYCKI - Napus-Oil - wolny od GMO

OLE) TEOCZONY NA ZIMNO JEST NAJCENNIEJSZYM OLEJEM

Historia firmy
Firma  Napus-Oil
S.C. zostala zalozo-
na w roku 2005 jako
spotka cywilna przez
panéw  Bolestaw
Blachowicz i Mie-
czystaw Bednar-
czyk.  Siedziba
firmy miesci sie
W miejscowo-
$ci Nasiedle w
gminie Kietrz,
W  powiecie
glubczyckim.
Nasze
produk-
ty, Oleje
Gtlubczyc-
kie tlo-
czone
metoda
na zim-
no, wy-
twarza-
ne sa z
ziaren z
polskich
upraw,
przez co
jestesmy

Z Ostropestv |

w stanie zagwarantowa¢ niezmiennie
wysoka jakos¢ i powtarzalno$¢ produk-
tu. Olej ttoczony na zimno jest najcen-
niejszym olejem. Wydajnos¢ takiego
tloczenia jest duzo nizsza niz ttoczenia
przemystowego, ale za to olej zacho-
wuje wszystkie wartosci przenoszone z
ziaren. Olej thoczony na zimno posiada
intensywniejszy zapach i glebsza barwe.
Tloczymy olej z nasion uprawianych w
tradycyjnych gospodarstwach wolnych
od GMO. Najwyzsza jako$¢ naszych pro-
duktéw potwierdzona jest przez zdobyte
nagrody iwyréznienia, zdobyte zaréwno
narynku lokalnym, jakiogélnopolskim.
Firma Napus-Oil S.C. jest czton-
kiem Dziedzictwa Kulinarnego
Opolskie w Ramach Europejskiej
Sieci Dziedzictwa Kulinarnego.

Ponad to Oleje gtubczyckie
zostaly nagrodzone w konkur-
sie OPOLSKA MARKA 2018 w
kategorii najlepszy produkt spo-
ZYWCzy.

Naturalny olej gtubczycki
rzepakowy

Olej rzepakowy, polecany
zaréwno do smazenia, jak i do
satatek. Ttoczny na zimno za-
wiera ogromna dawke Omega

3 (wiekszq nizw oliwie z oliwek) oraz cen-
nego kwasu oleinowego. Posiada, o po-
fowe mniej niz oliwa, kwaséw ttuszczéw
nasyconych. Naturalny Olej gtubczycki
rzepakowy w dniu 14.04.2011 roku zo-
stal wpisany na liste produktéw tradycyj-
nych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi. W roku 2014 Naturalny Olej Glub-
czycki Rzepakowy zdobyt nagrode ,,Perta
2014” w X1V edycji konkursu ,,Nasze Ku-
linarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw”
naMiedzynarodowych Targach Poznan-
skich.

Naturalny olej gtubczycki
stonecznikowy

Olej stonecznikowy, polecany
szczegolnie do satatek. Ttoczony

na zimno posiada bogaty aromat
i piekng z6tta barwe. Jest bo-
gatym zrédlem kwaséw wielo-
nienasyconych oraz witaminy
E. Nie nalezy go podgrzewac
do temperatur ponad 100°C.

Naturalny olej

gltubczycki lniany

Olgj Iniany, polecany szczegdl-
nie do satatek i soséw, jest cen-
nym zrédltem kwaséw Omega
3 (kwaslinolenowy), Omega 6

Rzepakowy

OLE)

GLUBEZYEH

i Omega 9

(kwas ole-

inowy). Olej

z zimnego tlocze- nia ma
bardzo wyrazisty kolor i zapach.

Nie nalezy go podgrzewac.

Naturalny olej gtubczycki
z ostropestu

Olej z ostropestu jest olejem prozdro-
wotnym. Nalezy go stosowa¢ wytacznie
na zimno, do bezposredniego spozycia.
Metoda tloczenia na zimno pozwala za-
chowaé pelne wartosci odzywcze, za-
wiera kwasy Omega-3, Omega-6 oraz

Omega-9. Naturalny Olej Glubczycki

z Ostropestu w roku 2018 zdobyla
nagrode ,,Perta 2018” w XVIII edy-
cji ogolnopolskiego konkursu ,Na-
sze Kulinarne Dziedzictwo-Smaki

Regionéw” na Miedzynarodowych

Targach w Poznaniu.

NAPUS-OIL S.C.

B. Btachowicz, M. Bednarczyk
Nasiedle, ul. Pocztowa 12
48-130 Kietrz | tel. 774851797
e-mail: biuro@olej-glubczycki.pl
facebook / Oleje Gtubczyckie

POWSZECHNA
SPOLtDZIELNIA SPOZYWCOW
W WODZIStAWIU SLASKIM
ISTNIEJE OD 1925 ROKU

»SPOLEM” Powszech-
na Spoldzielnia Spo-
zywcow w Wodzistawiu
Slaskim powstata w paz-
dzierniku 1925 roku,
jako pierwsza na tym
terenie. W tym roku
obchodzimy Jubileusz
95-lecia naszego istnie-
nia.

B

Obecnie nasza Spoét-
dzielnia skupila sie na
handlu detalicznym oraz Pracownlcy S5 e =020
produkcji  piekarniczej. : g5 lat
Nasze placéwki zlokali- posazonew artykuly
zowane sa na terenach: gospodarstwadomo- wf
Wodzistawia ~ Slaskiego, wego.
Radlina i Pszowa. Oprécz dziatalno- sggfwbw"’st
Posiadamy 13 sklepéw $ci handlowej mo- psS ! d

branzy spozywczej z cze-
go: 8 sklepéw IMPULS,
5 sklepéw DELIKATESY
CENTRUM oraz 2 sklepy
przemystowe bogato wy-

zemy poszczycic sie

uls

SPOLEM WODZISEAW 5L

JAKOSC

— N tytlivia 40 oion-

ZAUFANIE

Delikatesy Centrum
S

SPOLEM WODZISEAW SL.

95 lat -,,Spotem” Powszechna
Spotdzielnia Spozywcow

TRADYCJA

W naszej ofercie

znajda Panstwo:

szeroki  asortyment
pieczywa pszenno-Zyt-
niego na naturalnym
zakwasie, co gwaran-
tuje wysoka jakos¢ i
niepowtarzalny smak
naszych  produktéw
oraz duzy wybdr ciast
i wyrobéw cukierni-

czych.

placéwka produk- W szczegoélnosci
cyjna tj. Zaklad Pie-  [lLibdoaiail £

A e i Smaczny, domowy ko=
produkcja  oparta tacz z serem, i z ma-
jest na tradycyjnej kiem, drozdzéwki z
technologiiwypieku. | il iE el <

piwoszki oraz paczki.
Stodkosci z naszej pie-
karni sprawiaja, Ze nie
sposéb im sie oprzec.

NAJWIEKSZYM KAPITALEM NASZEJ SPOtDZIELNI NA PRZESTRZENI MINIONYCH LAT ZAWSZE BYLI ODDANI LUDZIE
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,,N/emozemy Wasgosacwn.aszej Gl ‘} el L
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Swojskie wedliny od Tomasznego - na Swigteczny stot

Zaklad Przetworstwa Miesne-
go Tomaszny oferuje dwie linie
produktéw, ktdre nawiazuja do
ciekawej historii rzemieslniczej
rodziny. Czas przed Bozym Na-
rodzeniem to najlepszy okres
dla wedlin z segmentu pre-
mium. Wlasnie wtedy klienci
marza o wyrobach, ktére sma-
kiem i zapachem przywoluja
im stare czasy i wspomnienia.
A takiego smaku jak wedliny
od Tomasznego nie da sie za-
pomnie¢. Dlatego tez odpo-
wiadajac na potrzeby klientow
wodzistawski zaklad proponuje
dwie linie produktéw:,,wyroby
spod lady”, ktore sa powrotem
dolat50.1i60. minionego wieku
oraz ,,wyroby dziadka Antonie-

2

go”.

ZAMOWIENIA
Z POCZTOWEJ SKRZYNKI

Jadwiga i Antoni Tomaszny
prowadzili wtedy w Wodzistawiu
Slaskim maty zaktad wedliniarski.
Nie bylo im tatwo. Surowiec byt
wtedy reglamentowany, a dostep
do niego utrudniony, obowiazy-
waly kartki zywno$ciowe. Byt to
tez okres, ze ile wyprodukowano,
tyle od razu sprzedano. Wszystko
szybko znikato z pétek — wspomi-
na Gerard Tomaszny, syn Jadwigi
i Antoniego. Aby cokolwiek ku-

100% NATURALNE
bez peklosoli
bez glutaminianéw
bez glutenu
bez "E"

pi¢ klienci musieli sta¢ w dtugich
kolejkach. Tylko starzy wodzista-
wianie, znajomi, zostawiali swoje
zamowienia w skrzynce na listy,
ktdéra wisiata na zapleczu sklepu.
To dlanich Antoni Tomaszny w go-
dzinach nocnych przygotowywat
produkty, a towar odktadat, stad
tez sie wzieta nazwa ,,wyroby spod
lady”.

TAK JAK PRZED LATY...

Z kolei ,,wyroby dziadka An-
toniego” nawiazuja do czaséw,
kiedy Antoni Tomaszny uczyt
kunsztu wedliniarstwa swojego
syna Gerarda. — Od najmtodszych
lat pomagatem przy wyrobie kiet-

bas, pasztetéw i szynek.
Pamietam z lat mtodosci,
jak ojciec przygotowywat
specjalne mieszanki
przyprawowe, ktdre
nastepnie byly do-
dawane do wedlin.
Szynki za$ Dbyly
recznie naciera-
ne i marynowane
przez kilka tygodni.
Musialem je co 2-3 dni
przektada¢ i obracaé, aby

sie rownomiernie zapeklowaty —
wspomina pan Gerard.

Obecnie ,,wedliny dziadka Anto-
niego” sa przygotowywane we-
dlug tej starej receptury i recznie
nacierane odpowiednio dobrany-
mi przyprawami.

Sa tez, podobnie jak przed laty,
obracane co 2-3 dni. Po dwdéch
tygodniach lezakowania w odpo-
wiednich warunkach poddawane
sa powolnemu wedzeniu i dojrze-
waniu, stad tez wyroby z tej linii
dzielone sa na wedzone-parzone
i wedzone-surowe dojrzewajace.

POSTAW NA NATURE:
WEDLINY BEZ ,,E”

Z mysla o konsumentach po-
szukujacych smaku naturalnych
produktéw, pozbawionych sztucz-
nych dodatkéw firma Tomaszny
wprowadzila nowg linie asorty-

mentowa ,,wyroby natu-
ralne”.
Sa to wedzonki i kiel-
basy w 100% naturalne,
bez dodatku pekloso-
li, ktére swoj smak
i aromat zawdzie-
czaja specjalnie
skomponowane-
mu bukietowi ziét
i przypraw natural-
nych. Dzieki wedzeniu
w wedzarniach opalanych
drewnem wyroby maja niepowta-
rzalny smakizapach. W przekroju
wyroby maja szary kolor, co spo-
wodowane jest brakiem peklosoli
w skladzie. Nie zawieraja glutami-
nianu sodu, nie zawieraja ,,E” oraz
glutenu. — Mamy nadzieje, ze za-
siadajac w rodzinnym gronie do
Swigtecznego stotu i konsumujac
nasze wyroby, wrécicie Panstwo
myslami do dawnych czaséw i
wspomnien smaku — podsumo-
wuje Gerard Tomaszny.

WOLOWINA SEZONOWA

Jako pierwsi w naszej okolicy
wprowadzili$my wotowine sezo-
nowang na naszym sklepie firmo-
wymw Wodzistawiu Slaskim przy
ul. Kubsza 18.

W specjalnej komorze chtodni-
czej, wyselekcjonowana, polska
wolowina dojrzewa na sucho w

Scidle okreSlonej temperaturze i
wilgotnosci. W takich warunkach
przechowujemy ja przez kilka
tygodni. W trakcie tego procesu
mieso traci sporo z wilgotnosci
— obsychajg wierzchnie warstwy
sezonowanego elementu, ktére
sg potem obcinane. Te co zostaja
wewnatrz staja sie bardziej kru-
che i niezwykle wyraziste w sma-
ku. Tak wlasnie sezonujemy naszg
wolowine!

Obecnie produkty rodziny To-
maszny dostepne sa w wielu skle-
pach w poblizu Wodzistawia S1.

SKLEPY FIRMOWE:

Wodzistaw Slaski:

» Sklep nr 1-ul. Ks. Konstancji
16

» Sklep nr 3 —ul. Kubsza 18

» Sklep nr 9 —ul. Radlinska 61
(pasaz Czerwona Torebka)

Radlin:

» Sklepnr9-ul. Rymera 119 -
Glozyny

Rybnik:

» Sklep nr 4 —ul. Moscickiego
18/1 —Niewiadom

» Sklep nr 5 —ul. Gérnoslaska
52 —Niedobczyce

» Sklep nr 10 —ul. Gérnoslaska
142 b—Niedobczyce (sklep
patronacki)

Rydultowy:

» Sklep nr 6 —ul. Ofiar Terroru
6a

» Syrynia: Sklep nr 7 —ul.
Nowa 1

Ryby Y Z naszego sklepu

ZAPRASZAMY DO SKLEPOW [EEHEH e
RYBNYGH I SMAZAI.NI HYB olecamy rybyzwtasnej wedzarm,;,.

oraz wysmlemtego tatara w%asnego
wyrobu,ze $wiezego fososm
K Rl S !_
upisz u nas swieze ryby i owoce o .
' morza z kazdego zakqtka Swiata pmm

e
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Ale ryé& poleca sie na Swi

;i1 yl

SKLEP, SMAZALNIA: Wodzistaw Slaski SKLEP: Rybnlk

ale I‘))b ka ‘ ul. Srednia 1, tel. 32 453 98 17 ul. Marii Sktodowskiej-Curie 1b, tel. 730 696 963

czynne pn-pt 8.30-17.00, sob. 8.30-13.00 ~ czynne od wt-pt 8.00-16.00 sob. 8.00-13.00

“u.# ,\ P‘ ", ) 7 §H\"

USMIECHNIETE ZAKUPY

Zyczymy udanych

zakupow i zapraszamy
_ il do naszych sklepéw:

PIERNIK DO MOCZKI « ul. Rynek 8-9

: « ul. Smotki 9

« ul. Hulczynska 14

« ul. Osiedlencza 18-20

« ul. Walbrzyska 2

« ul. Katowicka 4

« ul. Ksigzeca 12

« ul. Kozielska 71

e ul. Sudecka 5

« ul. Sfowackiego 28

« ul. Mickiewicza 5/11
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Jestesmy dla Paristwa od 25 lat

SMAKPOL Racibsrz

Firma SMAKPOL z siedziba w Raciborzu od
poczatku swego istnienia zwigzana jest

z przemystem miesnym. Stale poszerza swoja
oferte handlowa, przez co powieksza nieustannie
grono statych klientéow w kraju.

W naszej ofercie mozna znalez¢ kompozycje
przypraw, dodatki funkcjonalne oraz gotowe
receptury. Daje to kazdemu klientowi mozliwos¢
tatwego dopasowania technologii do swoich
mozliwosci produkcyjnych.

Dla nas kazdy producent jest bardzo wazny - ten maly i tej duzy.

Prowadzimy sprzedaz hurtowa i detaliczna. o
A '}7904, &
Smakpol

Przyprawy dla przetwoérstwa miesnego

ul. takowa 26L, 47-400 Raciborz

tel. 3241908 80, kom. 600 278 663
e-mail: smakpol@raciborz.com.pl
www.smakpol.com.pl

/’ // ;" V=
/

2 " /A \(z 354
Tradvcla na swit

nmv\v‘. me Kllent ! W naszych sklepach pleczemK

Kapusta $wiateczna z podgrzybkami ~
14,50 zt/kg

="/ M«W’;Lé{

: Uszka z grzybami/ uszka z kapusta
i grzybami 16,70 zt/kg
.*1’?- /
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Powiat wspiera lokalny ryne

Pandemia koronawirusa to czas zupetnie nieco-
dzienny dla nas wszystkich, w zwiazku z czym
trudno nie zauwazy¢, jak dotknat rézne branze
gospodarki. Aby unikna¢ wzrostu bezrobocia oraz
zamykania sie lokalnych firm, Powiat Raciborski,
poprzez dziatania Powiatowego Urzedu Pracy w
Raciborzu, udzielit wsparcia finansowego w kwo-
cie 33 927.227,05 zt. Dzieki otrzymanym $rodkom
pomocowym udato sie poprawi¢ ptynnos¢ finan-
sowa wielu lokalnych przedsiebiorcow.

R e T
Powiatowy Urzad Pracy w Raciborzu

Wiadze Powiatu Raciborskiego nie zapominaja
réwniez o potrzebach inwestycji dla swoich miesz-
kancow.

Pomimo ograniczen zwigzanych z koronawirusem
wykonawcy, stosujac wytyczne sanitarne, realizujg
kontrakty drogowe. Zachowanie ciggtosci w realiza-
¢ji inwestycji oraz ogtaszanie nowych przetargow i
podpisywanie kolejnych umow jest niezbedne dla
utrzymania stabilnosci na lokalnym rynku budow-
lanym, co w obecnej sytuacji jest kluczowe dla go-
spodarki. Dziatania te s szansa na przetrwanie tego
trudnego czasu dla wielu lokalnych firm. Nie reduku-
jemy naszych planéw i nie zwalniamy tempa, a wrecz
przeciwnie, ciggle staramy sie o kolejne dofinansowa-
nia rzadowe do kolejnych planowanych inwestycji
- podkresla starosta raciborski Grzegorz Swoboda.

»

Starosta Raciborski Grzegorz Swoboda wraz w
Wicestarosta Markiem Kurpisem podpisuja umowe
na realizacje kolejnej inwestycji drogowej w powiecie

Niewatpliwie lokalni przedsiebiorcy stanowig cen-
ny skfadnik ziemi raciborskiej w zwigzku z czym Po-
wiat Raciborski we wspoétpracy z Urzedem Miasta
Raciborz oraz Raciborska Izbg Gospodarcza co roku
organizuje uroczysta gale nagradzajacg ich cigzky
prace, dzieki ktdrej zyskujemy rozwoj regionalnej
gospodarki oraz atrakcyjnos¢ regionu Raciborsz-
czyzny. Filary Ziemi Raciborskiej to przyznanie sta-
tuetek, ktére ma na celu uhonorowanie wybitnych
osiggniec¢ przedsiebiorstw, instytucji oraz osob
fizycznych, ktore sg zastuzone dla spotecznego i

gospodarczego rozwoju Raciborza i powiatu raci-
borskiego.

Przedsigbiorcy nagrodzeni podczas VI
Miedzynarodowej Gali Filary Ziemi Raciborskiej

Lubimy chwali¢ sie tym co nasze. Produkty lokalne
znajduja swoje szczegdlne miejsce w materiatach
promocyjnych Powiatu Raciborskiego. Podczas or-
ganizacjiimprez regionalnych o charakterze powia-
towym typu dozynki, festyny, kiermasze szczegéing
uwage przyktadamy do promowania wyrobow i
produktéw regionalnych. Rekodzieto artystyczne,
zywnos¢ ekologiczna, regionalne wyroby spozyw-
cze oraz potrawy to tylko namiastka tego, co mozna
zobaczy¢ i zakupic.

Powiatowy Konkurs Potraw Regionalnych pt.
Wielkanocne stoty

k 2\

powiat raciborski

zielona oaza kultur

Pamietajmy, ze wsparcie oraz zakup produktow
lokalnych daje szanse naszemu srodowisku. Nie
dajmy sie zmanipulowa¢ pandemia, dbajmy o
siebie, swoje zdrowie oraz o lokalnych przedsie-
biorcéw i rolnikéw dlatego szczegdlnie zachecamy
do kupowania lokalnych produktéw. Niewatpli-
wie zywnos¢ od lokalnych rolnikéw cechuje sie
na ogét wyzszym poziomem higieniczno-sani-
tarnym, wieksza sterylnoscia. Z kolei produkty w
sklepach wielkopowierzchniowych sa dotykane
codziennie przez dziesigtki oséb, co utatwia roz-
przestrzenianie chorob i bakterii. Kupujac lokalne
produkty, dajemy wkiad wtasny w rozwdj naszej
gospodarki, a dostajemy gwarancje prawdziwego
smaku i swiezosci.

'v""
Stanowisko z wedlinami
na BioBazarze

w Raciborzu

Piwo Browaru
Raciborskiego

Pamigtajmy
ze DOBRE
znaczy LOKALNE!

E.leclerc Raciborz uruchomit ustuge Zamoéw- Odbierz!

Bezpieczne i proste zakupy w 3 krokach:

Zt6z zamowienie nastronie:
leclercdrive-raciborz.pl

Ty odbierasz w punkcie odbioru

E.Leclerc
DRIVE

My przygotujemy
Twoje zakupy

leclercdrive-raciborz.pl

leclercdrive-raciborz.pl
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ZAKLAD MIESNY JANTAR

2 siedziba w Pszowie powstat w 1991 roku

2akiag Migsny pszOW

Szynka polska wedzona

Frankfuterkisuper —dostepngq od 16-go grudnia Kietbaski orawskie Kietbasa domowa
Specjaylizujemy.siew produkgji wedlin surowych m. in.: frank- e e e e dh e i —~ 4 oo
futerki super, kietbasa polska wedzona oraz metki. Kietbasy regionu m. in. w sieci: N
$rednio rozdrobnione, m. in. kietbasa $laska, kietbaski oraw- s }é‘g( Zyczmy naszym lelientom
skie. Pasztety, wyroby podrobowe: krupnioki $laskie z certy- = ) W i Iz S
fikatem,Produkt regionalny’, oraz szynkii wedzonki. Wyroby \_/ = 0 partnerom esoryc w"lt o
homogenizowane, s3 to m. in. paréwka slaska, kietbasa pa- 0,5,5,‘,,‘!!,,4,"3,.’,,” L e \//hg oraz szczgs lwego Nowego Roku
rowkowa i winerka. ! Spotem

Zapraszamy kupcow do wspotpracy a konsumentow na zakupy

Przedsigbiorstwo Produkcyjno-Ustugowo-Handlowe ,,Jantar” sp. z o.0.
44-370 Pszow, ul. ks. Skwary 3 e tel. +4832 455 88 72, 455 77 24, fax +4832 45577 19

[
WL Yy
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HERBATY DLA CALE] RODZINY

irma BiFIX jest przedsie-
Fbiorstwem, ktére od ponad

25 lat zajmuje sie produk-
cja herbat owocowych, zioto-
wych oraz konfekcjonowaniem
suszy i suszarnictwem. Przed-
siebiorstwo BiFIX powstato w
wyniku wlasnej inicjatywy wia-
Scicieli. Firma bowiem zostata
zalozona na bazie gospodarstwa
sadowniczego, ktérego wilasci-
cielem byt inicjator powstania
nowego przedsiebiorstwa Pre-
zes Wojciech Piasecki.

Nasze produkty kojarzone sa
przede wszystkim z wysoka ja-
koscia, bogata paleta smakéw i
wieloma wlasciwosciami zdro-
wotnymi. Uznanie i wysoka
pozycja na rynku jest rezulta-
tem najwyzszej jakosci naszych
produktéw. Najwieksza satys-
fakcje daje nam wysoka ocena
rosnacej rzeszy konsumentéw,

doceniajacych walory zdrowej
Zywnosci.

Nasza firma powstata w roku
1992. JesteSmy miodym, ale za
to dynamicznie rozwijajacym sie
producentem herbat. Posiadamy
duze doswiadczenie w produk-
cji herbat, poniewaz bylismy
pierwszym producentem her-
bat owocowych w Polsce. Nasze
produkty powstaja wylacznie z
naturalnych surowcéw, ktoére
pochodza z naszych wtasnych
plantacji sadowniczych. Naszym
klientom oferujemy réwniez naj-
wyzszej jakos¢ herbaty ziotowe,
zielone, czerwone oraz czarne.
Proponujemy takze szeroki wa-
chlarz produktéw ekologicz-
nych, dbamy o jako$¢ naszych
surowcow i co roku wprowadza-
my na rynek nowa propozycje
zdrowych i naturalnych miesza-
nek owocowych.

Misja przedsiebiorstwa jest
produkeja herbat o jak najwyz-
szej jakosci na bazie natural-
nych surowcéw. Naszym celem
jest ekspansja produktu na caly
rynek poprzez rzetelng obstuge
klienta, ktéremu dajemy to co
stworzyla natura.

Nasze herbaty owocowe to
doskonale skomponowane pod
wzgledem smakowym mieszan-
ki owocéw, suszone w niskich
temperaturach, dzieki czemu za-
chowuja one czynne substancje
i kwasy organiczne, mikroele-
menty, witaminy, a szczegodlnie
witamine C. Nasze produkty po-
siadaja wiele certyfikatéw i wy-
roznien za swoja jakos¢ i walory
smakowe.

Firma wspétpracuje z wieloma
gospodarstwami rolnymi z czy-
stych terenéw ekologicznych,
dlatego surowiec, z ktérego pro-

dukuje herbaty owocowe Bi fix
jest najwyzszej jakosci. Produk-
cja jest udoskonalona poprzez
dodatkowe badania laborato-
ryjne.

Produkujemy swoje wyroby
w wysokich standardach, co
potwierdzaja przyznane Naszej
Firmie certyfikaty:

e Zintegrowanego Systemu Za-

rzadzania Jakos$cia ISO 9001
* Bezpieczefistwa  Zywnosci

HACCP
* BRC (British Retail Consor-

tium) iIFS (International Food

Standard)

* Certyfikat ekologiczny

Od ponad 4 lat nasza oferta
zostala rozszerzona o dzemy
owocowe. Zdrowe, smaczne,
o obnizonej zawartosci cukru.
Produkowane z naturalnych doj-
rzewajacych w pelnym stoncu
owocdéw o najwyzszych wiasci-

wosci odzywcezych, pochodza-
cych z wlasnych plantacji. Nie
uzywamy sztucznych barwni-
kow, konserwujacych dodatkow
ibarwnikdéw, a nowoczesny park
maszynowy oraz innowacyjne
technologie wykorzystywane
do produkcji dzemoéw speiaja
wszystkie wymagania jakos$cio-
we. Owocowa pelia smaku
zamknieta w kazdym stoiczku
sprawi, ze bedziesz chciat wie-
cej.

W szerokiej ofercie herbatek
BI FIX znajduje sie wiele pro-
pozycji nawet dla najbardziej
wymagajacych koneseréw, po-
szukujacych najlepszych herba-
tek. Kazdy znajdzie co$ dla siebie
i odnajdzie swojego faworyta.
Oryginalne kompozycje smako-
we zaspokoja kazde pragnienie.
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HERRATKA 7 55211
OWocow EGC

SPROBUJ | TY | PRZEKONA] SIE, W JAKIE
TAJEMNICZE MIEJSCA ZABIORA CIE NASZE HERBATK]

'%jﬂ;nx

Owock
LESNE

D

ZIELONA
—HERBATA_

OWOCE
LESNE

HERBATKA Owocowy,

EKSPRESOWA 4
U OO O g

20 Mm

WWW.BIFIX.PL

ZAPRASZAMY DO NASZEGO E-SKLEPU WWW.ZDROWEHERBATY.COM.PL @
WWW.FACEBOOK.COM/BIFIX.NATURALNE.ZRODLO SILWITALNYCH | f
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MW JAGODKA
/\—/\

www.jagodka.pl

Perta w koronie, czyli piernik w zuple

lqsk jest miejscem wyjatko-

wym - z tym stwierdzeniem nie

sposob polemizowac. Odrebna
kultura, tozsamos¢, jezyk, tradycje.
Wyjatkowe, a zarazem niesamowicie
ciekawe. Te odrebnoé¢ Slaska i Slaza-
kéw widac na co dzien, na kazdym
kroku, jednak podczas szczegélnych
okolicznosci, ta wyjatkowosé jawi sie
nader jaskrawie.

Gdy kto$ spoza naszego regionu
uslyszy, ze unas, tradycyjnie, podczas
wigilii, podaje sie sie zupe z piernika,
najpewniej parsknie $miechem, a gdy
zorientuje sie, ze méwimy powaz-
nie, zacznie nerwowo drapac sie po
glowie. A gdy, dodamy, ze drzewiej
baza tego dania, byt rosét gotowany
na karpich gtowach, to albo ucieknie

z krzykiem, albo zacznie gtadzic sie
po brodzie z zaciekawieniem, ocze-
kujac dalszych rewelacji.

Aprzeciez moczka, to nie wszystko.
Jest jeszcze, nieco juz zapomniana,
siemiotka, makowki czy krél slaskich
stotéw, kotocz, bo kto by jadt zwykly
jabtecznik czy jaki$ tam makowiec.

Jednak, czy ktos tego chce czy nie,
$wiat zapomina o tradycjach. Otwar-
te granice, telewizja, internetiogélna
globalizacja, sprzyja temu zjawisku.
Przecietny Smith, Miiller, Kowalski,
Godulek czy Przybyta wyglada, jesli
nie tak samo, to podobnie. Ich spos6b
Swietowania, tradycje i potrawy, tak-
ze sie upodabniajg.

I tylko my mozemy co$ z tym zrobic.
My mozemy, a nawet powinnismy,

uczy¢ nasze dzieci, nasze wnuki, tych
tradycji. Zapoznawac je ze smakami,
wyniesionymi z rodzinnych doméw,
z ktérymi zapoznaty nas nasze mamy
ibabcie.

Cukiernia, Jagodka”, maw tej misji
swoj skromny udziat. Do dzi$ piele-
gnujemy domowe smaki, domowe
tradycje, domowe slaskie przepisy,
tworzac wypieki, takie jak dawniej. Z
prawdziwej maki, prawdziwego ma-
staico najwazniejsze... z prawdziwej
mitosci, do tego co robimy.

Sprébuj ugotowac¢ moczke na na-
szym pierniku. Postaw na wigilijnym
stole nasz kotocz, sernik i rolade ma-
kowa, i poczuj magie tradycyjnych
Slaskich swiat.

F. Bozynski

Przepls na nasza rolade makowa powstat z mitosci zatozyciela
naszej cukierni do slaskich makéwek, ktdre kocha tak bardzo
od dziecinstwa, ze chciat je je$¢ caty rok! Zona spetnita

jego marzenie i stworzyta rolade, ktérej smak, do ztudzenia
przypomina wtasnie makéwki.

75 LAT — GMINNA SPOLDZIELNIA ,, SAMOPOMOC CHEOPSKA” GORZYCE

sg “Samopomoc

Gminna Spéidzielnia

w Gorzycach

Chiopska”

P|ekarn|a GS ,,SCh” Gorzyce Osmy poleca:
— chleb z topaty (na naturalnych zakwasach)
— makaron wiejski Osinski (recznie krojony)
—aromatyczny piernik Swigteczny

— butki wroctawskie i kajzerki

— pieczywo stodkie i potstodkie

Pieczywo produkowane recznie, tradycyjnie, na
podstawie sprawdzonej receptury i z naturalnych
sktadnikow przez rzemiesInikow naszej piekarni.

ADRESY PLACOWEK GS GORZYCE:

Oy

PLACOWKI PRZEMYSI’_OWE

HISTORIA | TRADYCJA
DOSWIADCZENIE
LACZYMY 4 POKOLENIA KLIENTOW

Xl

PLACOWKI SPOZYWCZE

S e e e e e e e e e e e e e e e e errnynm

Zapraszamy
na Swiateczne zakupy 0o
naszych placowek!

IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIT

S ,,SCh” Gorzyce powstata

27 maja 1945 r.- tegoroczna
Jubilatka obchodzi wiec w tym
roku jubileusz 75-lecia. W trak-
cie kolejnych dziesiecioleci Spot-
dzielnia zawsze kierowata sie
zasada solidaryzmu spotecznego.
Starata sie prowadzi¢ swoja dzia-
talnos¢ tak, aby wspierac lokalne
podmioty gospodarcze, zawsze
kierowata sie zasada dbatosci o
swoich cztonkéw i pracownikow.
Obecnie Spotdzielnia prowadzi 11
placéwek handlowych, piekarnie,
dziat transportu i administracje.
Placowki Gminnej Spotdzielni
znajduja sie we wszystkich sotec-
twach Gminy Gorzyce, a takze w
Raciborzu. W swoich placéwkach
sprzedaje produkty lokalnych
przedsiebiorcéw, produkcja pie-
karnicza opiera sie na tradycyj-
nych metodach wypiekéw bez
sztucznych konserwantéw. Za-
rzad GS ,,SCH” Gorzyce docenia
lokalng lojalno$¢é swoich klien-
téw, ktérzy robigc zakupy w pla-
cowkach handlowych Spétdzielni
wspieraja miejscowych produ-
centdw i wzmacniajg poczucie
wspolnoty. Lokalni klienci sa sita
napedowa ozywienia gospodar-
czego w naszej spotecznosci.

GORZYCE - Sklep nr 1  CZYZOWICE - Sklepnr2 ROGOW —Sklepnr3 OLZA-Sklepnr4 GORZYCZKI-Sklepnr6 OSINY —Sklepnr8 TURZA SLASKA - Sklep nr46  GORZYCE — Sklep nr 32
ul. Dworcowa 11 ul. Czyzowicka 5 ul. Wiejska 21a ul. Kopalniana 3 ul. Raciborska 105 ul. Powstancow 18a ul. Rybnicka 10

Tel. 32451 30 79 Tel. 32 451 25 53 Tel. 324511077  Tel. 32451 11 01 Tel. 324511507  Tel. 32451 10 61 Tel. 32451 11 55

ROGOW — Sklep nr42  OSINY — Sklep nr 51
ul. Czyzowicka 5 ul. Raciborska 105
Tel. 324512474 Tel. 3245116 17

ul. Rybnicka 14
Tel. 32451 1160
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wiarygodna informacja
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RACIBORZANKA™

woda, ktorg dostarczaja RACIBO
Wodociagi Raciborskie RZANKA

— 1874 —

Naszq Jakog¢

kazdego dniq :
w Twoim domy |
\m\ ]
S | \r/
=

Raciborzanka — woda, ktérg dostarczajg Wodociagi
Raciborskie Sp. z 0.0., posiada ponad 400 mg cen-
nych dla organizmu ludzkiego sktadnikéw w 1 litrze.
Raciborzanka zawiera takie mineraty jak:

+S6d (Na) - 9,6 mg/I

«Potas (K) - 1,4 mg/I

« Fluorki (F) - 0,2 mg/I

- Siarczany (SO,*) - 64,8 mg/|

«Wapn (Ca) - 77,7 mg/I

»Magnez (Mg) - 14,8 mg/I

+ Chlorki (CI) - 19,9 mg/I

«Wodoroweglany - 253 mg/I

roweglanéw wapnia i magnezu. Nalezy podkresli¢, ze wytwarza sie on tylko i wylgcznie
w naczyniach uzytku codziennego, a nie w naszym organizmie. Raciborzanka jest cat-
kowicie bezpieczna i bez Zzadnych obaw mozna ja pi¢ prosto z kranu. Nalezy dodac, ze zawiera

Wodociqgi wszystkie niezbedne do zycia mikrosktadniki.

Raci borSkie sp. 2 0.0. Wodociqgi Raciborskie Sp.z 0.0.to firmaz ponad 140-letnig tradycja. Do ustug wodo-

gz Ciggow nalezy przede wszystkim dostarczanie wody i odprowadzanie sciekéw dla
47'400 RaC|b0rz mieszkancoéw Raciborza i gminy Kornowac. Inwestycje w rozbudowe sieci wodo-

ciggowo-kanalizacyjnej, budowa nowego ujecia, modernizacja oczyszczalni Sciekow, a takze
unowoczesnienie bazy Wodociggéw Raciborskich Sp. z 0.0. przy ul. 1 Maja sprawity, ze Raci-
bérz dysponuje dzis nowoczesnga i ekologiczna infrastruktura wodociggowo-kanalizacyjna,
spetniajaca rygorystyczne normy unijne.

O sad, ktory widzimy w garnku/czajniku powstaje w wyniku termicznego wytracenia wodo-

ul. 1-go Maja 8

pogotowie wod-kan

994, 32 415 30 33 - -
Wodociagi

Raciborskie
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